ichische Post AG RM 22A042722 K
hld ng Burgenland GmbH,

d
arktstrale 3, 7000 Eisenstadt

i
Bur

MEIN MAGAZIN

08/2023

e

enland

gFUR LEBEN, LAND UND LEUTE

Die:FH Burgenlaﬂnd — wahrscheinlich elne-der personlichstefi® . _
Hochschulen Osterreichs - feiert ihr30-jahriges Jubilaun
=

Burgenland ist die Klinik Oberwart

beste Bioregion
EU-AUSZEICHNUNG FUR
die Umsetzung der Strategie
»Bioland Burgenland“

im Zeitplan

DER PATIENTENBETRIEB
in der neuen, hochmodernen
Klinik startet am 7. Mai 2024

T

Offentliches Netz

wird noch dichter
NEUE BUSVERBINDUNGEN

von Bad Tatzmannsdorf und
Oberschiitzen nach Wien
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MIT RUCKENWIND UND SONNE IM GESICHT
ZUR ENERGIEWENDE.
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Liebe Burgenlinderinnen
und Burgenldnder!

Was aktuell in Oberwart passiert, ist in mehrfacher
Hinsicht bemerkenswert. Nur dreieinhalb Jahre nach
dem Spatenstich konnte im August dieses Jahres der
Innenausbau der neuen Klinik Oberwart fertiggestellt
werden.

Dass sowohl der Zeit- als auch der Kostenplan bei ei-
nem solchen Megaprojekt eingehalten werden konnte,
ist alles andere als eine Selbstverstidndlichkeit und der
professionellen Arbeit der beteiligten heimischen
Unternehmen, der Gesundheit Burgenland und der
Landesimmobilien zu verdanken.

B
' Wenn im Mai 2024 schrittweise der Patientenbetrieb

s ° .2 aufgenommen wird, dann erwartet die Burgenlédnde-
”D Ie K l’ ni k rinnen und Burgenlidnder ein breites Leistungsspek-

O be rwa rt trum an wohnortnaher Spitzenmedizin.
b’etet WOhn - Hochmoderne medizinische Infrastruktur, eine eige-
o l’tn a h e s p it' ne Abteilung fiir Onkologie mit einer Palliativstation

T und eine hochspezialisierte Neurochirurgie bedeuten

Zenme d’ zZin 11 einen Quantensprung fiir das burgenléndische Spitals-
wesen.

Und mit dem Bau der Klinik Gols setzen wir die Offen-

sivstrategie im Gesundheitsbereich fort!

Thr

Hans Peter Doskozil

Landeshauptmann Burgenland
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MEINUNG

EDITORIAL

Christian Uchann

Liebe Leserinnen
und Leser!

Der 4. September markierte im Mit-
tel- und Stidburgenland einen Quan-
tensprung im oOffentlichen Verkehr.
13 neue Buslinien sowie das Burgen-
lindische Anruf-Sammeltaxi schaf-
fen ein Angebot, das seinesgleichen in
anderen landlich strukturierten Regi-
onen Osterreichs sucht.

Die Verkehrsbetriebe Burgenland
haben damit eine mit den Gemeinden
gemeinsam erarbeitete Strategie
umgesetzt, die auf schnellen Achsen-
systemen beruht und von den Exper-
ten als vorbildhaft bezeichnet wird.

Selbstverstiandlich ist eine solche
massive Ausweitung des 6ffentlichen
Verkehrs eine Herausforderung.
Noch gibt es Aufholbedarf bei der
Information fiir die Bevolkerung und
natiirlich werden auch kritische
Stimmen laut, wenn es zu Verzoge-
rungen kommt. Es wurde jedoch von
Anfang an kommuniziert, dass es sich
um ein ,lernendes System“ handelt.
So wurden bereits nach drei Wochen
zusédtzliche Busverbindungen von
Bad Tatzmannsdorf und Oberschiit-
zen nach Wien installiert.

Anstatt am ,lernenden System*
konstruktiv mitzuarbeiten, spricht
nun eine ehemals staatstragende
Oppositionspartei von einer Pendler-
schikane - und das angesichts eines
nahezu flichendeckenden Angebots
im 6ffentlichen Verkehr.

Christian Uchann ist Chefredakteur
von Mein Burgenland

4
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Pensionierungswelle, Alterwerden
der Menschen und andere Faktoren
fithren zu einem massiven Pflege-
kraftemangel. Das Burgenland hat
bereits die Initiative ergriffen und
stellt die Pflege und Betreuung auch
fiir die ndchsten Jahrzehnte sicher.

Innovative MaRnahmen

Neben einer Ausbildungsoffensive
mit dem Gsterreichweit einzigarti-
gen Anstellungsmodell setzen Lan-

* Burgenland begriifst
philippinische Pflegekrifte

deshauptmann Hans Peter Dosko-
zil und die Sozialen Dienste Bur-
genland auf ein neues Projekt mit
auslédndischen Pflegekréften, unter
anderem von den Philippinen. 28
von insgesamt 45 PhilippinerIn-
nen wurden bereits in Stadtschlai-
ning willkommen geheiflen. Sie
starten mit einem intensiven
Deutschkurs, bevor sie Ende des
Jahres schrittweise ihre Arbeit auf-
nehmen kénnen.

Ls gibt jo Leit, die
lesn im Kaffeesotz

die Zukunft. I les
liaba meine Traubn,

do wafs i wenigstens mit
Sichaheit, ob’s a guada

Joahrgang wird.
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Fufballverbands

Spieler, Schiri, Funktiondr - Sie waren
alles im FuBballzirkus. Was am
liebsten?

Jede Funktion hatte und hat seinen
Reiz. Ich war 20 Jahre aktiver Schieds-
richter, vom Nachwuchs bis auf die in-
ternationale Biihne. Die acht Jahre als
FIFA-Schiedsrichter waren ein Highlight
in meinem sportlichen Leben, begon-
nen mit der EM 1996 in England, weiter
zur WM 1998 in Frankreich und der EM
2000 in Belgien/Holland.

Das U21 Finale Spanien gegen ltalien,
das letzte UEFA-Pokalsieger-Finale in
Birmingham, die Golf Cup WM 1998 in
Bahrain, das UEFA Super Cup Finale in
Monaco und viele andere FIFA- und
UEFA-Top-Spiele kronten meine Schieds-
richter-Laufbahn bis Dezember 2000.

22 Jahre als Burgenldndischer Schieds-
richterobmann sah ich immer als Berei-
cherung, da ich mein Wissen an junge
talentierte Schiedsrichter weitergeben
konnte.
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Gunter Benko

Prisident des Burgenlindischen

Was hat Sie in Ihrer Ara als Président
am stolzesten gemacht?

Die hervorragende Nachwuchsarbeit
mit 486 Mannschaften, wo wir uns oster-
reichweit im Spitzenfeld befinden, so-
wie der Aufschwung des Madchen- und
FrauenfuRballs.

Die Beibehaltung der Reservemann-
schaften in allen Klassen und Ligen, was
als Fundament der Vereine anzusehen
ist. Ich bin stolz darauf, zu einer Zeit Pra-
sident zu sein, wo wir das 100-Jahre-
Jubildum des BFV gefeiert haben.

Das herausforderndste Spiel als
Schiedsrichter?

Das Halbfinale bei der EM 2000, Frank-
reich gegen Portugal, wo ich in der 117.
Minute beim Spielstand von 0:0 einen
regelkonformen Penalty gegen Portugal
ahnden musste.

Das Champions League Spiel 1998 in
Barcelona gegen Manchester U. vor
86.000 Zusehern mit Endstand von 3:3
war ein unbeschreibliches Erlebnis.

KOLUMNE

Pia Strehn

ROSE ODER NICHT ROSE -
DAS IST NIE DIE FRAGE

Mit siebzehn Jahren reiste ich mit
meiner Klasse nach Nizza zu einem
Sprachkurs. Als wir nach den Unter-
richtsstunden auf den malerischen
Klippen Rosé siiffelten und feinsten
Kise dazu jausneten, wurde mir zum
ersten Mal klar, welches Lebensgefiihl
Rosé ausstrahlt. Wie kein anderer
Weinstil kommuniziert er unglaubli-
ches Flair und Lifestyle. Die Wiege des
Rosés ist die Provence. Dieser Weinstil
dominiert die Region und macht 34 %
des Marktanteils in Frankreich aus, im
Vergleich dazu 3 bis 4 % in Osterreich.

Wihrend Rot- und Weilweine in
Osterreich schon seit jeher in vielen
Qualitatsstufen ausgebaut werden,
gab es Roséwein — wenn tiberhaupt -
in der Einstiegskategorie als leichten
Sommerwein.

Was ist Roséwein eigentlich? Rosé-
wein wird aus Rotweintrauben herge-
stellt. Bei der Erzeugung von Rosé
werden rote Trauben direkt nach der
Lese gepresst und der rosa Saft wird,
im Gegensatz zur Rotweinherstellung,
ohne Schalen vergoren. Das ergibt
einen frischen und fruchtigen oder - je
nach Reifegrad und Ausbauweise -
einen kriftigen und cremigen Wein.

Nach meiner Riickkehr aus der
Provence fragte ich meine Mutter
(ich bin in einer Deutschkreutzer
Winzerfamilie aufgewachsen): ,Wa-
rum machen wir hier eigentlich kei-
nen Rosé?“ Sie antwortete: ,Weifd
nicht, trinkt hier niemand.“ So wollte
ich das nicht akzeptieren und begann
zu recherchieren. Es folgte grofle Be-
geisterung und nach kurzer Zeit ver-
wandelte sich unser Rotweingut in
ein Roséweingut. Und siehe da: Viele
trinken nun Rosé. Rosé oder nicht
Rosé ist also nie mehr die Frage!

Wein-Gastkolumne von Pia Strehn, Winzerin aus
Deutschkreutz
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Start: Haydn-Privathochschule

eit 2. Oktober bildet die Joseph-

Haydn-Privathochschule fiir Mu-
sik Burgenland (JHP) iiber 270 Stu-
dierende aus aller Welt in
kiinstlerischen und péadagogischen
Bereichen der Musik aus. Die Studien-
ginge konnen mit den akademischen
Titeln BA und MA abgeschlossen
werden. Entsprechende Forschungs-
programme, pidagogische Konzepte,
kiinstlerische Projekte und 17 interna-

tionale Kooperationen zeugen vom
hohen Stellenwert der JHP. Die not-
wendigen Bauarbeiten gehen seit dem
Baustart im April 2023 ziigig voran.
Die Klassenrdume des Bestands sind
seit September wieder benutzbar, die
Réumlichkeiten des Neubaus ab Feb-
ruar 2024 bezugsfertig. Mehr als 420
Quadratmeter stehen nach Abschluss
der Bauarbeiten zusitzlich zur Verfii-
gung. www.jhp.ac.at

Wortiber das Burgenland...

... SICH FREUT ... STAUNT ...SICH STOLZ ZEIGT
Burgenland Energie ~ GréBte Sonnenuhr  Kostenlose Nachhilfe
senkt den Gaspreis  Osterreichs in den Pflichtschulen

+® Gas
Optima 12
Unabhan-

-~ gig2.0“

heiRt der neue Gastarif,

den die Burgenland

Energie anbietet. Die

Senkung betragt damit

- je nach Tarif - 30 bis

60 Prozent. Info: www.

burgenlandenergie.at

Die grofte
Sonnenuhr
_._.E =‘ Osterreichs

steht hinter
der HTL Eisenstadt:
Schiiler der HTL haben das
lehrreiche Projekt in
zweijahriger Arbeit
entwickelt und auf dem
Leerplatz hinter der Schule
mit Farben aufgebracht.

Knapp zwei

m Millionen
- Euro

i el investiert
das Land in die kostenlose
Lernunterstiitzung fir
burgenlandische Schiile-
rinnen und Schiler. Fiir die
kostenlose Nachhilfe
wurden 32 Paddagoginnen
und Padagogen angestellt.

KOLUMNE

Saskia Jungnikl-Gossy

Willkommen zu
Hause

Ein Pendlerleben

Das vergangene Jahr war intensiv fiir
mich, und das hat viele Griinde, einer
davon ist Peter Simonischek. Simoni-
schek starb am 29. Mai 2023. Burg-
schauspieler, Filmstar, vielseitiger
Schauspieler, einer der letzten grofien
Stars. Ich habe Simonischek das halbe
Jahr vor seinem Tod intensiv begleitet.
Kennengelernt haben wir uns im De-
zember 2022, es folgen Treffen, inten-
sive Gespriache. Wir wollen ein Buch
schreiben, eines, das ihn zeigt, seinen
Blick auf die Welt. Gliick. Ungliick. Vie-
le Jahre erfolgreich, am Zenit seines
Schaffens und plétzlich die Diagnose
Lungenkrebs. Ich besuche Simoni-
schek oft in seinem Haus in Ziegen-
berg, das ist zwar leider nicht Burgen-
land, aber so nahe, dass es fast schon
z#hlt. Abends fahre ich in unser Haus-
chen, und es tut gut, jeden Abend spa-
zieren zu gehen, die Weite und Stille
auf sich wirken zu lassen. Wer sind wir
in Anbetracht der Endlichkeit? Auf
manche Fragen gibt es keine Antwort,
auf manche den Versuch. Das Buch
entsteht in den Monaten vor seinem
Tod, es zeigt seine Sicht auf die Welt,
auf das Schauspiel, auf seine Karriere.
Er sollte es in Handen halten kénnen,
doch es kam anders. Wenige Tage,
nachdem ich ihm die fertige Fassung
vorgelesen hatte, starb er im Kreis sei-
ner Familie. Nun erscheint das Buch,
und fiir mich ist es viel mehr als das. Es
ist eine Erinnerung daran, dass der Tod
in unserem Leben unumginglich ist,
aber was wir in diesem Leben tun, wie
wir miteinander umgehen und wen wir
priagen — das entscheiden wir selbst.
|

Die geborene Siidburgenlanderin Saskia

Jungnikl-Gossy lebt als Publizistin in Wien und
pendelt samt Familie zwischen dort und ihrem
kleinen Kellerstockl im Burgenland hin und her
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30 JAHRE FH BURGENLAND

&

Die Fachhochschule Burgenland mit ihren zwei Studienzentren in Eisenstadt und Pinkafeld ist wahr-
scheinlich eine der personlichsten Hochschulen Osterreichs, denn hier zihlen jede und jeder Einzelne.

WEITERE JUBILAEN

Die Forschung Burgenland,
eine Tochter der FH Burgen-
land und zu rund 15% der
Wirtschaftsagentur Burgen-
land, widmet sich ausschlie3-
lich der Forschung und Ent-
wicklung. Sie feiert bereits ihr
20-jahriges Bestehen.

Die FH Burgenland Wei-
terbildung GmbH zéhlt zu
den fiihrenden Anbietern im
Bereich von Fernstudien.

Die Akademie Burgenland
GmbH bietet an zwei Stand-
orten - Eisenstadt und Pinka-
feld - ein breites, attraktives,
qualitatives Angebot an
Seminaren und Lehrgédngen
fir den offentlichen Bereich.
Beide Tochterunternehmen
werden 2023 zehn Jahre alt.

30 Jahre FH Burgenland

Gemals dem Motto ,,Bringt Besonderes zusammen*® wird seit der
Grandung der FH Burgenland im Jahr 1993 in der Ausbildung besonders
auf Interkulturalitat, Innovation und Forschung sowie die ,Regionalitat"

mit den Starken des Burgenlandes geachtet

ie FH Burgenland bietet

derzeit an zwei Studien-

zentren in Eisenstadt und

Pinkafeld 13 Bachelor-, 13
Masterstudien- und Hochschullehr-
ginge an. Aktuell studieren weit mehr
als 7.700 ordentlich und aufieror-
dentlich  Studierende in fiinf
Departments, namlich Wirtschaft,
Informationstechnologie, Soziales,
Energie & Umwelt und Gesundheit
sowie in der akademischen Weiterbil -
dung. Mehr als 12.000 Absolventin-
nen und Absolventen in guten Positi-
onen beweisen die hohe Ausbildungs-
qualitit. 2023 feiert die FH Burgen-
land ihr 30-Jahre-Jubildum.

Hier ist niemand eine Nummer

Was das Studium so attraktiv macht?
Es ist die besondere Mischung. Ein-
zigartige Inhalte sind in den Studien-
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giangen geschickt miteinander kom-
biniert, und neben viel Praxisbezug
steht immer die oder der Einzelne im
Vordergrund. Hier ist niemand eine
Nummer, das Studium ist alles andere
als ,von der Stange“.

Fiinf Departments

Moglich ist, Vollzeit oder berufsbe-
gleitend zu studieren (Freitagnach-
mittag und Samstag) - Bachelor-
studienginge, Masterstudienginge
und Hochschullehrgiange, und das
in den fiinf Departments Energie &
Umwelt, Gesundheit, Informati-
onstechnologie, Soziales und Wirt-
schaft.

Studium und Beruf vereinbar

Eine echte Stiarke der Hochschule ist,
dass das Studienprogramm berufsbe-
gleitend und/oder online absolviert

werden kann. Damit wird Studieren
fiir viele iiberhaupt erst moglich. Be-
ruf, Studium, Familie, Kinder und der
Kontakt mit Freunden sollen fiir Stu-
dierende gut vereinbar sein.

Themen am Puls der Zeit

Von Digitalisierung bis hin zu neuen
Formen des Wirtschaftens und des
Fithrens, von Umwelt-, Klima- und
Energiethemen bis hin zu den grofien
Herausforderungen in der Gesund-
heit und sozialen Fragen ist das Studi-
enangebot im Burgenland aufgestellt.
Die FH Burgenland steht mit ihren
Standorten in Eisenstadt und Pinka-
feld nicht nur fiir praxisorientierte
Hochschulbildung. Auflerordentlich
viel Engagement flief$t auch in die Be-
reiche Forschung und Innovation.
Infoangebot unter

www.fh-burgenland.at
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Interview mit einer
der ersten Studentinnen

ettina Konig kommt aus Stein-
B brunn und lebt aktuell in Neu-

feld. Sie ist Professorin fiir
Marketing und Leiterin des Fokus-
gruppenlabors an der FH Burgenland.
Sie kann in ihren Vorlesungen aus dem
Erfahrungsschatz von tiber zehn Jah-
ren in der internationalen Markenar-
tikelindustrie schopfen. Bettina Konig
ist selbst Fachhochschulabsolventin
der allerersten Stunde und als Lehren-
de wieder an ihre Hochschule zuriick-
gekehrt. Sie lehrt in den Studiengén-
gen Internationale Wirtschaftsbezie-
hungen und Internationales Wein-
marketing. Wir haben ihr anlésslich
des 30-Jahre-Jubildums der FH Bur-
genland ein paar Fragen gestellt.

Was hat Sie dazu bewegt, an der

FH Burgenland zu studieren? Fach-
hochschulen waren damals ja etwas
vollig Neues.

Ich habe bereits am Gymnasium Rus-
sisch lernen und diese Kultur ken-
nenlernen diirfen. Der Schwerpunkt
des allerersten Studiengangs, ,,Inter-
nationale Wirtschaftsbeziehungen®
mit den Liandern Siidosteuropas, war
fiir mich das ausschlaggebende Argu-
ment, das Studium zu beginnen. Ne-
ben diesem internationalen Ausbil-
dungsschwerpunkt hat mich auch der
Praxisbezug, den man im Unterschied
zu Universititen geboten bekommt,
iiberzeugt. Tatsdchlich hatten wir vie-
le beeindruckende Vortragende aus
der Wirtschaftspraxis, die mich auf
meine spannende internationale
Karriere vorbereitet haben.

Wie wiirden Sie den Pioniergeist
damals beschreiben? Was waren lhre
Erwartungen?

Ich war damals in erster Linie neugie-
rig auf ein Wirtschaftsstudium und
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Bettina Konig ist als Lehrende wieder an ihre
Hochschule zurtickgekehrt.

auf Kommilitonen, die aus den unter-
schiedlichsten Richtungen in Eisen-
stadt zusammengefunden haben. Wir
alle haben uns - wir Studierende der
ersten Stunde, aber auch die Lehren-
den - auf ein Studium eingelassen,
das esin dieser Form noch nicht gege-
ben hat. Eine besondere Herausfor-
derung war letztendlich  die
Vorstellung/Bewerbung bei Unter-
nehmen, die zwar hinderingend nach
Hochschulabsolventen mit Praxiser-
fahrung gesucht haben, aber natiir-
lich nicht wussten, was sie erwarten
konnen.

Haben Sie noch Kontakt zu ehemali-
gen Studienkolleginnen und -kollegen?
Selbstverstindlich. Meine ehemalige
Studienkollegin Birgit Rivalta aus St.
Margarethen leitet an der FH Bur-
genland die Abteilung fiir Internati-
onales, Martina Jauck aus Matters-
burg leitet in der burgenldndischen
Landesregierung das Hauptreferat
fiir Naturschutz, Landschaftspflege
und Agrarwesen, andere burgenlin-
dische Kollegen sind erfolgreich in
der Wirtschaft tédtig. Ein ,halber®
Burgenlédnder ist auch Helmut Wein-
wurm, der eine tolle Karriere bei
Bosch gemacht hat.

,,Wir sind ein Lehr- und
Forschungszentrum, das
sich international ausrichtet,
aber auch fest in der Region
verwurzelt ist. Daraus er-
wichst unsere Verantwor-
tung, das Gemeinwohl zu
féordern und ebenso eine
aktive Rolle im Klimaschutz
einzunehmen.”

GEORG PEHM
FH-Geschidftsfiihrer

,Wir streben nach hohen
Standards in Lehre und
Forschung. Studierende,
Lehrende und Forschende
werden zu Leistungen ange-
spornt, auf die sie stolz sein
koénnen. Durch regelmifiige
interne wie externe Audits
bauen wir unser Qualitits-
management zielgerichtet
konsequent aus. Dadurch
stellen wir die Aktualitit
und Qualitiit der Studien-
und Lehrgangsprogramme
sicher.”

GERNOT HANREICH
Rektor
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Was die FH Burgenland auszeichnet.
Drei ,Neustarter*innen“ erzahlen

FABIAN LEEB

Geb.: 1.3.2001

Wohnort: Eisenstadt

Hobbys: Fullballspielen, Sport, viel mit
Freunden unternehmen

Lebensmotto: ,Lebe nie, ohne zu lachen.”

NINA WALLNER

Geb.: 24.6.2002

Wohnort: Mattersburg

Hobbys: Reisen, mit Freunden treffen,
Lesen, Sport

Lebensmotto: ,Life is a journey,

not a destination.”

JULIA GANGL

Geb.:21.9.1989

Wohnort: Illmitz

Hobbys: Studieren 2, mein Job ist

auch mein Hobby - ich arbeite sehr gern,
Lesen, Backen

abian Leeb — Tormann beim SV
F Horitschon - hat im September

sein Studium Soziale Arbeit an
der FH Burgenland begonnen.

Der Absolvent der Fufballakademie
in Mattersburg weifd schon lange, dass
er beruflich mit Menschen arbeiten
mochte. ,,Ich habe schon in der Schul-
zeit erste Erfahrungen in einer Schule
fiir Menschen mit Beeintréchtigungen
gemacht und dann auch als Betreuer
beim Eisenstéddter Ferienspiel mitge-
holfen®, erzihlt er. Fabian begann ein
Lehramtsstudium an der Uni Wien,
merkte aber rasch, dass das Studium
fiir soziale Arbeit besser zu ihm passt.
An der FH Burgenland fiihlte er sich
sofort wohl und gut aufgenommen.

»Breit aufgestellt*
Nicht zuletzt, da sein Cousin auch
schon an der FH studiert und er so
hautnah miterlebt hat, was das Studi-
um alles umfasst. ,,Ich interessiere
mich sehr fiir die Arbeit mit Kindern
und Jugendlichen, aber mir gefillt am
Studium an der FH Burgenland, dass
es so breit aufgestellt ist und ich in vie-
le andere Bereiche schnuppern kann.”
Drei Mal in der Woche steht fiir
den Studenten Fufiballtraining am
Programm, und der Samstag ist so-
wieso seit Jahr und Tag dem Sport ge-
widmet. ,,Als Tormann braucht man
auf jeden Fall gute Nerven, und man
sollte immer eine gewisse Ruhe aus-
strahlen, was in Bezug auf die soziale
Arbeit auch kein Nachteil ist.“
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P ] ina Wallner hat das Bachelor-
studium Internationale Wirt-
schaftsbeziehungen  abge-
schlossen und studiert seit Septem-
berim gleichnamigen Masterstudien-
gang an der FH Burgenland weiter.
Ninabesuchte ein Gymnasium und
entschied sich danach fiir ein wirt-
schaftliches Studium. ,Mich hat der
internationale Fokus voll begeistert.
Ich habe im Studium Russisch gelernt
und mein Berufspraktikum in Riga
(Lettland) absolviert. Auflerdem war
das Sommerkolleg, ein zweiwochiger
Sprachkurs, in Krakau ein absolutes
Highlight fiir mich.“ Mit Sprachen tut
Nina sich grundsétzlich leicht - ,we-
nigstens leichter als mit Mathe®, sagt
sie mit einem Zwinkern. Beruflich ist
sie an den Bereichen Marketing und
Sales interessiert.

,Neue Kulturen kennenlernen“

»Ich bin gerne international unter-
wegs. Nachdem das in den letzten
Jahren nicht immer so einfach mog-
lich war, nutze ich im Studium und
auch privat nun jede Chance dazu,
neue Kulturen kennenzulernen.” Der
Studiengang Internationale Wirt-
schaftsbeziehungen bietet ideale Vor-
aussetzungen dafiir.

Thr Auslandssemester verbrachte
Nina in Alicante, Spanien. Dort begeis-
terte sie die entspannte Mentalitéit der
Einheimischen. ,,Und naturlich war es
auch toll, sich in Vorlesungspausen ans
Meer legen zu konnen®, schwirmt sie.

ulia Gangl begann im Septem-
Jber ihr Bachelorstudium Ener-

gie- und Umweltmanagement
an der FH Burgenland.

»Ich glaube, es ist vielleicht regional
bedingt, dass ich mich schon immer
fiir erneuerbare Energien interessie-
re“, erzihlt sie. Kein Wunder - im See-
winkel pragen Windparks die Land-
schaft. ,Dass wir den griinen Strom
vor der Haustiir produzieren, hat mich
schon als Jugendliche fasziniert.”

Hauptberuflich ist sie bei der Netz
Burgenland, einem Unternehmen der
Burgenland Energie, als technische
Assistentin im Einsatz.

»ldeale Mischung*
,»Ich habe mir sehr viele Ausbildungen
angeschaut, bin aber immer wieder
auf die FH Burgenland gestofien. Das
Gesamtpaket hat mich komplett iiber-
zeugt. Der Umfang an verschiedenen
Themen im Studium deckt eigentlich
alles ab, was ich im Job brauche und
was mich interessiert. Ich erwarte mir,
dass ich die Zusammenhénge in dem
komplexen Feld, in dem ich arbeite,
noch besser verstehen lerne. Und das
berufsbegleitende Studium kommt
mir wirklich sehr entgegen. Die Mi-
schung ist ideal®, sagt Julia Gangl.
Allein aus ihrem Unternehmen
sind drei Kolleg*innen mit Julia ins
Studium gestartet. Auch sonst stofdt
sie im beruflichen Umfeld immer
wieder auf Absolvent*innen der FH
Burgenland.



Ohne
Worte

Georg Pehm ist seit 1. September 2012
Geschaftsfuhrer der FH Burgenland.
In unserem Interview beantwortet er

3 Fragen ,ohne Worte®

Was macht die
FH Burgenland aus?

Was zahlt fiir Sie
zu den schonsten
Momenten im
Studienjahr?

Was begeistert Sie nach wie vor
auch nach mehr als 10 Jahren

in der Geschaftsfiihrung der
FH Burgenland?
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Landeshauptmann-
Stellvertreterin Astrid
Eisenkopf mit dem
EU-Bio-Award

Rainer Winter

Doppelpass mit
Briissel

Rainer Winter, Leiter des burgenldndischen
EU-Biiros, berichtet fiir Mein Burgenland
halbjahrlich aus Briissel

un ist es also offiziell: Das
Burgenland wurde am 25.
September von der EU zur

besten Bioregion 2023 in Europa ge-
kiirt. Im Finale haben wir uns gegen
zwei franzosische Regionen durchge-
setzt. Diese Auszeichnung zeigt, dass
die burgenldndische Biowende bei-
spielhaft fiir ganz Europa ist, weil sie
einen Beitrag dazu leistet, dass die im
europdischen ,,Green Deal“ festgeleg-
ten Zielsetzungen hinsichtlich nach-
haltiger Lebensmittelproduktion und
Biodiversitiat erreicht werden kon-
nen. Die EU war offensichtlich auch
vom ganzheitlichen Ansatz im Bur-
genland begeistert, da unsere Strate-
gie nicht nur alleine auf die Lebens-
mittelproduktion abzielt, sondern
den Erhalt einer intakten Umwelt mit
Biodiversitit und gesunden Bdden
fiir nachfolgende Generationen in
den Mittelpunkt stellt. Weitere Berei-
che, die uiber die Landwirtschaft hin-
ausgehen, wie die Betrachtung der
gesamten Wertschopfungskette, Bil-
dung und Beratung, komplettieren
diesen gesamtheitlichen Ansatz.
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Das zentrale Ziel, bis zum Jahr
2027 einen Anteil von 50 % an biolo-
gischer Fliche zu erreichen, wird
ebenso als beispielgebend fiir ganz
Europa betrachtet.

LH-Stellvertreterin Astrid Eisen-
kopf, die den Preis in Briissel entge-
gennahm, sagte dazu: ,Diese Auszeich-
nung motiviert uns, weiterhin nach
den hochsten Standards der 6kologi-
schen Landwirtschaft zu arbeiten und
unsere Bemiihungen fiir eine gesiinde-
re Umwelt und nachhaltigere Lebens-
mittelproduktion fortzusetzen. Der
Kaufvon Bioprodukten aus der Region
verspricht beste Qualitdt und sichert
zugleich zahlreiche heimische Arbeits-
plétze, und das zu fairen Konditionen.“

Als Burgenland werden wir uns in
Briissel jedenfalls jetzt noch selbstbe-
wusster fiir eine glaubwiirdige Agrar-
wende auf europiischer Ebene ein-
setzen, die regionale und naturnahe
Landwirtschaft viel stiarker als bisher
wertschéitzt und fordert.

Rainer Winter leitet das burgenldndische
EU-Verbindungsbiiro in Briissel

»Die Verleihung des EU-Biopreises als
beste Anbauregion ist eine groRartige
Bestdtigung der burgenlandischen
Biowende, die wir 2020 gegen teils

heftigen Gegenwind eingeleitet haben.

Das Burgenland ist damit mittlerwei-
le nicht nur in Osterreich, sondern
europaweit zum Vorreiter flr eine
nachhaltige und an Gesundheitsinte-
ressen der Bevolkerung ausgerichtete
Agrarpolitik geworden. Die Verleihung
dieses Preises ist eine Auszeichnung

fiir alle, die diesen Weg mit uns gegan-

gen sind - und ein Ansporn, diesen
Kurs fortzusetzen und méglichst viele
Landwirtinnen und Landwirte davon
zu liberzeugen®, sagt Landeshaupt-
mann Hans Peter Doskozil.
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Auslandsburgenldanderin in
Toronto mit multinationaler
Familiengeschichte:

Eva Hergovich

Ihternational, multikulturell,
burgenléindisch

Eva Hergovich kommt aus Kittsee und lebt in Toronto, die Eltern ihres Mannes John
waren Burgenlander, und die gemeinsame Tochter Maria-Lucia wurde in Brasilien
geboren. Eine Geschichte Uber Auslandsosterreicher, Verbundenheit und Tradition

ie heuer schon ein-
mal, stellen wir in
dieser  Ausgabe
wieder eine Aus-
landsburgenlian-
derin vor, die ,far over® - in diesem
Fall in Toronto, Kanada - ihre neue
Heimat gefunden , dabei aber nie ihre
Wurzeln vergessen hat. Die Story von
Eva Hergovich, die jahrelang im Vor-
stand des Burgenldnder Clubs Toronto
war und ihn auch geleitet hat, ist nicht
nur aus burgenlidndischer Sicht eine
ganz besondere - denn den wunderba-
ren, diesem Bericht zugrunde liegen-
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TEXT: MARIA-LUCIA HERGOVICH/FLORIAN FUCHS

den Originaltext hat ihre Tochter, Ma-
ria-Lucia Hergovich, geschrieben:

Nur mal kurz die Welt erkunden
Esist mir eine grofie Freude und Ehre,
Thnen einen Einblick in das Leben
meiner ,Mamica“, Eva Hergovich
(geb. Bintinger), ehemalige Prasiden-
tin des Burgenldander Clubs Toronto,
zu geben.

Eva wurde im Dezember in Kittsee
geboren und wuchs bei ihrer liebevol-
len Mutter, Lucija Bintinger, mehr-
sprachig auf, wobei Kroatisch ihre
Muttersprache war. Meine Mami war

ein sehr neugieriges Kind, das immer
mehr dariiber erfahren wollte, wie al-
les in der Welt funktioniert. Das ist ei-
ner der Griinde, warum sie sich in ih-
rem Studium darauf konzentrierte,
Lehrerin zu werden.

Nach dem Studium an der Berufs-
péadagogischen Bundeslehranstalt in
Wien war sie als Hauswirtschaftsleh-
rerin im Theresianum in Eisenstadt
tétig - eine Zeit, von der sie noch heu-
te schwirmt. Mit 26 beschloss sie, ein
wenig ,,die Welt zu erkunden®“ und
ihre Cousine in Toronto zu besuchen.
Was urspriinglich ,,nur ein Besuch in
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Amerika“ war (wie sie damals sagte),
wurde fiir sie zu einer Welt voller
Moglichkeiten.

Toronto als neues Zuhause

Kurz nach ihrer Ankunft in Toronto
lernte meine Mami meinen Vater
(John Hergovich) kennen und die bei-
den verstanden sich auf Anhieb. Wirk-
lich cool ist, dass mein Papi zwar in
Toronto, seine Eltern (John und Rose
Hergovich) aber beide im Burgenland
geboren sind. Was fiir eine kleine Welt.
Nachdem Eva beschlossen hatte, fiir
»immer und ewig” in Kanada zu blei-
ben, schloss sie ihren Bachelor of Arts
und ihr Fakultitsjahr fiir Erziehungs-
wissenschaften ab.

Spulen wir vor ins Jahr 1985. In die-
sem Jahr brachten Eva und John mei-
ne Wenigkeit in diese Welt. Ein echter
Scherz! Eva unternahm eine helden-
hafte Reise nach Brasilien, um mich als
sechs Wochen altes Baby zu adoptie-
ren. Dann machten wir uns beide auf
den Weg zuriick nach Mississauga, um
mit meinem Papi vereint zu sein. Die
besten Eltern der Welt zu haben, ist et-
was, wofiir ich dankbar bin (und immer
sein werde)!

Nach einigen Jahren folgte dann ihr
Master mit dem Schwerpunkt ,,Bildung
in der Arktis“ (insbesondere das Bil-
dungssystem der Inuit), der sie nach
Nunavut fiihrte, um das Schulsystem
der Inuit hautnah kennenzulernen.
Diese Erfahrung war wirklich einmalig
und fiir sie als Pddagogin von unschiitz-
barem Wert. Allein mit einem Kummer
musste sie damals fertig werden: Als
Lehrerin im 6ffentlichen Dienst konn-
te meine Mami die Osterreichische
Staatsbiirgerschaft nicht behalten. Das
war fiir sie sehr, sehr schmerzlich.

...aber das Burgenland im Herzen

Jetzt fragen Sie sich vielleicht, was das
alles mit dem Burgenland zu tun hat?
Vieles, denn meine Mami hat fiir ,ihre
Heimat“ hier bei uns sehr viel getan.
Bevor sie Prisidentin des Burgenlin-
der Clubs Toronto wurde, war Eva fiir
14 Jahre ein produktives Vorstands-
mitglied. Sie sorgte dafiir, dass viele der
Aufgaben erledigt wurden, vor allem,
wenn Delegationen aus dem Burgen-
land zu Besuch kamen. Sie verfasste
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AUSLANDSOSTERREICHER-
WELTBUND (AGWB)

Der AOWB ist die unabhiangige Interes-
senvertretung fir gut 590.00 Oster-
reicher*innen, die derzeit im Ausland
leben. Viele von ihnen sind Mitglied in
den Osterreicher-Vereinigungen in aller
Welt, die regelméaRig Veranstaltungen
organisieren, um die Verbindung der
Mitglieder mit der Heimat zu starken.
Das Weltbundtreffen im September
findet jedes Jahr in einem anderen
Bundesland statt (Eisenstadt zuletzt
2019, 2023 in Graz).

Die Protagonistin dieses Beitrags ist
Mitglied des Burgenldnder Clubs
Toronto, Inc.

® ¥

www.weltbund.at  www.burgenlanderclub.com/

S

Von oben nach unten:

Maria-Lucia auf Burg Forchtenstein,
John und Maria-Lucia,

Eva in ihrem letzten Berufsjahr,
Familie Hergovich

den Club-Newsletter und gab ihn so-
wohl auf Deutsch als auch auf Englisch
heraus und betreute die Website des
Burgenldnder Clubs. Unsere Mitglie-
der mit ,,Neuigkeiten aus der Heimat
und Neuigkeiten aus Toronto” auf dem
Laufenden zu halten, war etwas, das
meiner Mami sehr viel Freude bereite-
te; und diese Freude war ansteckend.

Einige Jahre spiter wurde Eva
Hergovich zur Préasidentin des Burgen-
lander Clubs Toronto gewihlt; alles,
von der Organisation des Anna-Pick-
nicks {iber den jihrlichen Martinitanz
bis hin zur Mehlspeisklasse machte sie
mit viel Hingabe. Auch seit der Uberga-
be der Prisidentschaft 2022 ist sie wei-
terhin eng mit dem Club verbunden,
vor allem aber mit dem Weltbund der
Auslandsosterreicher, der ihr beson-
ders am Herzen liegt. Ich wire nachlis-
sig, wenn ich nicht erwihnen wiirde,
wie wichtig die Zeitschrift ,,Rot-Weifs-
Rot“und das Magazin der ,,Burgenlén-
dischen Gemeinschaft” fiir meine
Mami sind. Dank der ungebrochenen
Verbundenheit und Hingabe meiner
Mami mit ihrer Heimat [...] bin auch
ich mit dem Burgenland verbunden,
und das in vielerlei Hinsicht.

Meine Mami hat dafiir gesorgt, dass
ich mit Kroatisch und Deutsch aufge-
wachsen bin und beides in der Sams-
tagsschule gelernt habe. So konnte ich
mich jedes Mal, wenn ich ,,zu Hause”
zu Besuch war, miihelos mit meinen
Verwandten unterhalten. Diese Fahig-
keit ist von unschitzbarem Wert. Ich
wurde Lehrerin (,,French Immersion®)
wie meine Mami und meine Grof-
mutter; und ich lernte bereits mit drei
Jahren das Skifahren. ,Osterreicher
fahren Ski“, sagte sie immer.

Und so ist das Burgenland weiterhin
in unserem Haus. Mamica singt die
burgenldndischen Lieder auf Kroa-
tisch und Deutsch und ich sorge dafiir,
dass die Fenster geschlossen sind. Und
dann lachen wir gemeinsam, wenn ich
sie bitte: ,Mamica please, gnua von
dem Gsang.”

Maria-Lucia Hergovich
Mississauga, ON, Kanada
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Verantwortliche bei der Er6ffnung des
Sonnenmarkts Oberpullendorf

Sonnenmarkt
Nr. 5 eroffnet

n Oberpullendorf wurde der

bereits fiinfte Sonnenmarkt
eroffnet. Das Projekt des Landes
wird von den Sozialen Diensten
Burgenland gemeinsam mit Part-
nern umgesetzt, der neue Stand-
ort in Oberpullendorf wird von
der Volkshilfe betrieben. Neben
preiswerten Lebensmitteln fiir
einkommensschwichere Perso-
nen bietet der Markt das Sonnen-
café mit niederschwelliger Sozial-
beratung, einen Secondhandshop
und eine Galerie als Ausstellungs-
raum fiir lokale Kiinstlerinnen
und Kiinstler. Zusitzlich finden
langzeitbeschiftigungslose Men-
schen Transitarbeitsplétze in den
Sonnenmérkten. Wissenschaft-
lich begleitet und ausgewertet
wird das Projekt durch die FH
Burgenland.

4 5 Mio.

Euro investiert das Land
Burgenland in den Bildungs-
campus Oberwart, ein
innovatives und vorbildhaftes
Bildungsprojekt auf insge-
samt 8.500 Quadratmetern
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Werner Gruber

Tagebuch des
Forschungskoordinators

30.8.2023 - Arbeit am
Forschungsbericht
In der Forschung wie auch im Alltag
sind Zahlen wichtig. Zahlen bestim-
men unser Leben. Stellen Sie sich ein
Backrohr ohne Zahlen vor, ein Auto
ohne Tacho etc. Nur durch Zahlen
kénnen wir Situationen besser
einschitzen. Wir haben gerne
ein Gefithl zu einer be-
stimmten Sache, der
Hausverstand ldsst uns
manches logisch er-
scheinen - aber beson-
dersviel niitzt er nicht.
Deshalb gibt es ein
Mal (manchmal nur alle
zwei Jahre) im Jahr
Berichte der burgenlindi-
schen Landesregierung zu den
einzelnen Bereichen. Durch diese
kann eine bessere Einschiitzung der
Lage vorgenommen werden, sie
dienen als Entscheidungsgrundlage
fiir die Politik. Wo stehen wir, was
braucht es und wo gibt es Probleme?
Fiir viele Berichte kann man zur
Recherche in die Datenbanken des
Landes bzw. des Bundes gehen. Fiir
den Forschungsbericht haben wir uns
eine Fleiffaufgabe vorgenommen:
eine Erhebung. In den letzten Mo-
naten wurden an Institutionen mit

im Blick

Forschungsbezug, an Firmen, an Aus-
bildungsstitten und an Krankenhu-
ser Fragebogen verschickt. Mit diesen
konnen wir vieles abfragen, konnen
viel genauer die Wiinsche der For-
schenden im Burgenland analysie-
ren: In welchem Bereich mochten Sie
in Zukunft mehr in die Forschung
investieren? Was benétigen Sie, um
besser forschen zu kénnen? Wie gut
sind Sie zum Beispiel iiber kiinstliche
Intelligenz informiert und brauchen
Sie weitere Hilfe? Wer ist Thre Haupt-
ansprechperson bei  Problemen
beziiglich Forschung im Burgenland?

Lehren ziehen und Dinge verbessern
Es ist verlockend, selbst Fragebdgen
zu entwickeln, leider ist die Realitat
komplexer. Ein Fragebogen kann
missinterpretiert werden, die
Fragen konnen nicht pas-
send sein. Ich glaube, da
sind mir ein paar (klei-
ne) Fehler unterlaufen.
Trotzdem haben wir
mehr erfahren als in
den Jahren zuvor.
Aktuell withlen wir uns
durch die Daten und
bereiten diese auf. Zahlen-
kolonnen alleine bringen
wenig - man muss einen Trend
erkennen kénnen. Was wird besser?
Wo haben wir uns verschlechtert?
Sagen wir so: Es gibt angenehmere
Tatigkeiten, aber kaum sinnvollere.
Jede Krise beginnt mit Falschin-
formationen bzw. mit dem Fehlen
von Information. Mit dem aktuellen
Forschungsbericht wird es im Bur-
genland keine Krise in der Wissen-
schaft und Forschung geben, und
néichstes Jahr sind die Fragen auch
feiner abgestimmt.

Werner Gruber ist begeisterter und begeisternder Physiker und seit 2021 Forschungskoordinator des

Landes Burgenland
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Burgenlands
Offi-Netz wird
noch dichter

Seit Montag, 25. September 2023,
gibt es neue, schnelle Verbindungen
von Bad Tatzmannsdorf und

Oberschitzen nach Viign

ir haben immer gesagt, dass
wir dort, wo wir Optimie-
rungspotenzial sehen, rasch

und flexibel nachbessern. Das engma-
schige Offi-Netz wird somit noch
dichter - alles im Sinne der Pendlerin-
nen und Pendler, meint Verkehrslan-
desrat Heinrich Dorner zu den zusétz-
lichen Busverbindungen.

Zubringerbus nach Pinkafeld

So fihrt in der Frith um 5.40 Uhr ein
Zubringerbus von Bad Tatzmanns-
dorf iiber Oberschiitzen nach Pinka-
feld - zugeschnitten auf die zuletzt
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auf dem ehemaligen ,,G1“ verwende-
ten direkten Zeiten, wo man direkt in
einen groflen Bus umsteigt, der die
Fahrgiste ziigig weiter nach Wien
bringt. Ankunftszeit in Wien Karls-
platz ist um 07:31 Uhr. Darauf haben
sich Land und die beiden Gemeinden
Bad Tatzmannsdorf und Oberschiit-
zen verstandigt.

Mit Mariasdorf und Bernstein sei
man {ibereingekommen, dass man
aktuell mit dem Burgenlédndischen
Anruf-Sammeltaxi (BAST) das Aus-
langen finde.
www.verkehrsbetriebe-burgenland.at

OFFIS

Folgende Kurse werden
von Bad Tatzmannsdorf/
Oberschiitzen gefahren:

NACH WIEN

Montag bis Freitag, wenn Werktag:

» 1 Frihkurs nach Pinkafeld um 05:40 Uhr ab
Bad Tatzmannsdorf, 05:50 Uhr Oberschiitzen
mit Umstieg in Pinkafeld Marktplatz -
Ankunft Wien Karlsplatz: 07.31 Uhr

» 1 Nachmittagskurs nach Pinkafeld um
16.10 Uhr ab Bad Tatzmannsdorf, 16.20 Uhr
Oberschiitzen mit Umstieg in Pinkafeld
Marktplatz - Ankunft Wien Karlsplatz:

18.01 Uhr

» 1 Abendkurs nach Pinkafeld um 18.10 Uhr
ab Bad Tatzmannsdorf, 18.20 Uhr Oberschiit-
zen mit Umstieg in Pinkafeld Marktplatz -
Ankunft Wien Karlsplatz: 20.01 Uhr

Samstag, Sonn- und Feiertag:

» 1 Nachmittagskurs nach Pinkafeld um
16.10 Uhr ab Bad Tatzmannsdorf, 16.20 Uhr
Oberschiitzen mit Umstieg in Pinkafeld
Marktplatz - Ankunft Wien Karlsplatz:

18.01 Uhr

» 1 Abendkurs nach Pinkafeld um 18.10 Uhr
ab Bad Tatzmannsdorf, 18.20 Uhr Oberschiit-
zen mit Umstieg in Pinkafeld Marktplatz -
Ankunft Wien Karlsplatz: 20.01 Uhr

VON WIEN

Montag bis Freitag, wenn Werktag:

» 1 Frihkurs um 07.25 Uhr ab Wien Karlsplatz
Uber Pinkafeld (08.55 Uhr) nach Oberschiit-
zen (09.05 Uhr) und Bad Tatzmannsdorf
(09.15 Uhr)

» 1 Mittagskurs um 11.25 Uhr ab Wien
Karlsplatz tiber Pinkafeld (12:55 Uhr)
nach Oberschiitzen (13.05 Uhr) und
Bad Tatzmannsdorf (13.15 Uhr)

» 1 Abendkurs um 17.25 Uhr ab Wien
Karlsplatz tiber Pinkafeld (18.55 Uhr)
nach Oberschiitzen (19.05 Uhr) und
Bad Tatzmannsdorf (19.15 Uhr)

Samstag, Sonn- und Feiertag:

» 1 Frithkurs um 07.25 Uhr ab Wien
Karlsplatz tiber Pinkafeld (08.55 Uhr)
nach Oberschitzen (09.05 Uhr) und
Bad Tatzmannsdorf (09.15 Uhr)

» 1 Mittagskurs um 11.25 Uhr ab Wien
Karlsplatz tiiber Pinkafeld (12.55 Uhr)
nach Oberschitzen (13.05 Uhr) und
Bad Tatzmannsdorf (13.15 Uhr)
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.GESUNDHEIT

Klinik Oberwart geht
im Mai 2024 in Betrieb

Der Neubau der Klinik Oberwart [&uft zeitlich und finanziell nach Plan.
Am 7. Mai 2024 startet der Patientenbetrieb

TEXT: CHRISTIAN UCHANN

andeshauptmann Hans Peter Dos-

kozil zeigte sich bei der Pressekon-

ferenz fast euphorisch: ,Ich bin

begeistert, wie wir im 6ffentlichen

Sektor ein derart grofes Projekt
umsetzen. Alle Termine wurden iiberpiinktlich
eingehalten und die Kosten sind sogar deutlich
niedriger als vorgegeben. Andere Bundeslénder
beneiden uns darum.”

Deutlich unter 235 Millionen Euro

Die endgiiltige Gesamtkostenhthe kann zwar
erst nach den Schlussrechnungen 2024 vorge-
legt werden. Allerdings steht bereits jetzt fest,
dass sie deutlich unter der beim Baustart vorge-
gebenen Obergrenze von 235 Millionen Euro
liegen wird - und das trotz Corona-Pandemie,
Teuerungen und zwischenzeitlicher Baustoff-
knappheit.

,1as Burgenland

bekommt erstmals

in seiner Geschichte
eine eigene Abteilung
fiir moderne

Krebstherapien.*

¢

HANS PETER DOSKOZIL,

Landeshauptmann
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Informierten tiber den aktuellen Stand des Neubaus der
Klinik Oberwart: die Projektleiter Josef Strohmaier und
Christian Hofstadter sowie Landeshauptmann Hans Peter
Doskozil und Stephan Kriwanek, Geschéftsfiihrer
Gesundheit Burgenland

Einer von sieben hochmodernen Operationssalen

Schrittweise Inbetriebnahme

Auch der zeitliche Fahrplan fiir die néichsten
Monate steht fest. Nachdem der Innenausbau
im August fertiggestellt wurde, erfolgen nun
schrittweise die technische Inbetriebnahme,
Tests, Probetriebe und Vorabnahmen. Die
Ubergabe durch das Projektteam an den Auf-
traggeber Gesundheit Burgenland ist fiir Ende
Februar 2024 geplant. Am 7. Mai 2024 iibersie-
deln die Patientinnen und Patienten in die neue
Klinik.
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Die neu gebaute
,Klinik Oberwart neu
wird planmaRig
fertiggestellt

Abteilung fiir Onkologie
Dort erwartet die Patienten Spitzenmedizin
in allen Bereichen sowie der Einsatz hoch-
moderner medizinischer Systeme, darunter
das Da-Vinci-Roboter-OP-System, Herzka-
theter und sieben Operationssile. Bis Friith-
jahr 2024 entsteht hier eine eigene Abtei-
lung fiir Onkologie mit einer Palliativstation.
,Das Burgenland bekommt damit erstmals
in seiner Geschichte eine eigene Abteilung
fiir moderne Krebstherapien®, so Doskozil.
Auflerdem wurde ein entsprechender
Regierungsbeschluss gefasst, in der Klinik
Oberwart eine neurochirurgische Abteilung
zu etablieren.

Intensive Vorbereitungsphase
Stephan Kriwanek, Geschéftsfiihrer der Ge-
sundheit Burgenland, wies auf die intensive
Vorbereitungsphase in den nichsten Wo-
chen und Monaten fiir die Ubersiedelung
hin. ,Das ist ein sehr aufwendiges Projekt,
weil es im laufenden Betrieb stattfinden
muss®, so Kriwanek.

So werden ab 15. April planbare Operatio-
nen schrittweise reduziert. ,,Entscheidend ist,
dass es fiir die Zeit der Ubersiedelung eine
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Notfallversorgung gibt. In dieser Zeit werden
die anderen Krankenh&duser miteingebunden
sein — auch die anderen Bundeslinder, etwa
was die Hubschraubertransporte betrifft®,
erklirte Kriwanek.

Alle Raume mit Tageslicht

Der Gesundheit-Burgenland-Geschéftsfiih-
rer wies auflerdem auf die angenehme Atmo-
sphire hin, die der Neubau ausstrahlt — etwa
durch die lichtdurchfluteten Rdume oder die
Architektur der Génge, die durch eine Zick-
zack-Anordnung nicht so iiberdimensional
wirken. Kriwanek: ,,Es ist ein Unterschied,
ob sie in einem Gebdude arbeiten, wo jeder
Arbeitsplatz Tageslicht hat, oder wo sie das
Gefiihl haben, dass sie im Keller sitzen.“

Tage der offenen Kliniktiir

Von dieser Wohlfiihlatmosphire koénnen
sich die Burgenldnderinnen und Burgenlian-
der am 22. und 23. Mirz 2024 iiberzeugen,
wenn zu den ,Tagen der offenen Kliniktiir”
geladen wird ,,und sie sehen, wie zukiinftig
hier Medizin gemacht wird“, so Landes-
hauptmann Doskozil.
www.gesundheit-burgenland.at

AKTUELLES ZUR
KLINIK GOLS

Auch wenn der Verwal-
tungsgerichtshof im Fla-
chenwidmungsverfah-
ren der Gemeinde Gols
noch zu entscheiden
hat, werden die nachs-
ten Schritte fiir die
geplante Klinik in Gols
vorbereitet.

So wird die Gesundheit
Burgenland noch heuer
wie geplant die in Gols
optionierten Grundsti-
cke erwerben. Bis An-
fang der 2030er-Jahre
soll am Standort Gols
eine Klinik mit 163 Bet-
ten entstehen - 32 da-
von tagesklinisch. Zur
Grundversorgung in
Gols werden eine Zen-
trale ambulante Erstver-
sorgung, eine Abteilung
fur Innere Medizin, eine
fir Chirurgie sowie eine
Anasthesie und
Intensivmedizin zahlen.
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Auf den Spuren
des Eisernen Vorhangs

Fast ein halbes Jahrhundert teilte der Eiserne Vorhang Europa in Ost und West. Der
Iron Curtain Trail macht diese Uberwundene Teilung erfahrbar. Der Initiator dieses
aulergewohnlichen Radwanderweges war kirzlich im Burgenland zu Gast

Horst aus Pucking: ein Sommerabend

im Burgenland in Podersdorf am See Theres aus Oberpul-

lendorf: mein erstes
Festival Picture on
in Bildein

Nicole aus
Mattersburg:

meine Heimat Marz,
ein wunderschéner
Sonnenuntergang
am Marzer Kogl

Josef aus Sierning: typisch Burgenland,
ein Traum fiir jeden Naturliebhaber bei
der Langen Lacke

Elisabeth aus Oberpullendorf:
der schonste Tag im Lavendelfeld

Anna aus Eisenstadt:
am Weinberg in Oberpullendorf

Sommernachte unter
den Sternen, Wind-
muhle Podersdorf

Fotowetthewerb Ly

TEXT: CHRISTIAN UCHANN

uf Einladung der Mobilitdtszentrale
Burgenland und Europe Direct Bur-

die Idee in seiner Funktion als Europa-Abgeord-
neter mit und erreichte schlieflich im Jahr 2005

) o épgelti)ka aus genland fand im Gasthaus Sonnen- den Beschlussdes EU-Parlaments fiir den Ausbau
Mein Burgenland rief im August den ersten Fotowettbewerb aus. d:,e;mi;g,an strahl in Siegendorf ein Vortrag von  des zirka 10.000 Kilometer langen Iron Curtain
Gesucht wurde der schonste, lustigste oder freudigste Sommermoment , Family Time ichael Cramer statt. Der ehemali- Trails.
aus dem Burgenland. Der Sieger (Horst aus Pucking; groRes Bild oben) e am Pool zu ge EU-Parlamentarier aus Deutschland ist Initia- .

g Hause tor und Mitentwickler des Iron Curtain Trails Gemeinsame Radfahrt

erhalt einen 200 Euro Burgenland-Gutschein fir den nachsten Urlaub.
Mein Burgenland bedankt sich fur die zahlreichen und abwechslungs-
reichen Einsendungen, die die gesamte Bandbreite unseres schonen
Bundeslandes widerspiegeln!

Janina aus Siegendorf: Lebensfreude
in Siegendorf

Fotos: ZVG
Foto: Uchann

Olga aus Mattersburg: Urlaub daheim -

18 Freudenspriinge bei den Teichwiesen, Marz 08]2023 08]2023

Hans aus Wien: gepflegte Hauser in Rust

und ist diesen auch selbst mit dem Rad gefahren.

Cramer erzéhlte den rund 60 Besucherinnen
und Besuchern - darunter die Schiilerinnen und
Schiiler der 2. Klassen der Mittelschule Siegen-
dorf - vom Leben im geteilten Berlin, dem Berli-
ner Mauerfall im Jahr 1989 und der Idee des
Radweges bis zur Umsetzung,

Vorbild: Berliner Mauer-Radweg

Vorbild war der Berliner Mauer-Radweg. Cramer
hatte sich dafiir eingesetzt, dass dieser rund 160
Kilometer lange Mauerweg um das frithere West-
Berlin beschildert und von 2002 bis 2006 fahr-
radfreundlich ausgebaut wurde. Cramer nahm

Der Radweg fiihrt von der Barentsee an der nor-
wegisch-russischen Grenze bis zum Schwarzen
Meer und durchquert dabei 20 Lander, von denen
15 Mitgliedsstaaten der Europiischen Union
sind.

Auf einer Gesamtlidnge von fast 290 km fiithrt
ein Teil des Iron Curtain Trails durch das Bur-
genland und Ungarn. Ein Teil davon wurde nach
dem Cramer-Vortrag befahren. Ziel war das Tor
der Freiheit bei St. Margarethen, wo die Schiile-
rinnen und Schiiler der Mittelschule Siegendorf
Luftballons mit Botschaften zum Thema ,,Gren-
zenlos bedeutet fiir mich..“ in den Himmel
schickten.

Spannender Vortrag
von Michael Cramer
Uber den ,lron
Curtain Trail“
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Labanzen, Kuruzzen, Krowodn: in Pannonien lebt das Volker- und
Sprachenmischmasch im Wesentlichen recht friedlich miteinander

KOLUMNE: WOLFGANG WEISGRAM

nlingst meinte die Wirtin, dass es

uns doch ,verdammt gut geht”.

Wenn man sich so umschaue in

der Welt, ,iiberall hauen sie sich

die Schédel ein®“. Wir hier im Pan-

nonischen kimen doch im Groflen und Ganzen

gut miteinander aus. Angesichts des Umstan-

des, dass hier drei grofie, stolze Volker nicht

bloff nebeneinander, sondern buchstiblich

ineinander siedeln, sei das doch erstaunlich.
,Warum ist das so?“

Die Frage der Wirtin war zielgerichtet

gemein. Sie wusste, dass die Erwidgung einer

solchen Frage der einen oder anderen Runde

reiste, wiegte, wihrend er das einschlédgige Fin-
gerzeichen machte, den Kopf. Er iiberlegte. Der wegen
seiner G’scheitheit sogenannte Siebener holte tief Luft.
Aber schon hatte, dem Himmel sei Dank, der dltere der
zwei Jakobiner das Wort ergriffen: , In der Tat, Wirtin. Das
ist erstaunlich.” Vielleicht liege es, charmierte er, an den
Wirtinnen, die doch alle gleich behandelten. ,,Egal ob
Krowod, Labanz oder Kuruz.“

Der Blaurote hatte seinen Kopf mittlerweile ausgewo-
gen. ,Das liegt, liebe Wirtin, ziemlich sicher daran, dass
alle schon einmal der Teschek gewesen sind.“ Jede Volks-
gruppe habe im Pannonischen schon die Erfahrung
gemacht, wie es sich als Minderheit lebe. Auch und gerade
die Labanzen. ,Warum ist fast jeder dorfliche Xangsverein
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Der Autor und
Journalist Wolfgang
Weisgram schreibt
auf dieser Seite Uber
kleine und grofle
Beobachtungen aus
der pannonischen

bedarf. Der blaurote Methusalem, der Weitge- Welt

ein ,deutscher Gesangsverein?“ Nicht als
Beschworung eines pathetischen Deutschtums.
»Es war eine Notwehrmafinahme gegen die
Magyarisierung.” Jetzt sdngen hierzulande die
burgenlindischen Ungarn und Kroaten.

,Teschek kommt von . . .“, hob der Siebener
an, aber da fing rechtzeitig der jiingere Jakobi-
ner, sonst eher ein Zuhorer, an: ,Ganz, liebe
Wirtin, stimmt das alles natiirlich nicht.“ Das
pannonische Z’samm habe ja ganz ordentliche
Scharten, die sich nicht so einfach ausdengeln
lassen. ,,Ich sag nur Juden und Roma. Das waren
doch auch Pannonier.“ Der Blaurote ergénzte:
,Und sind es noch!“

LIst Kirjat Mattersdorf, das Gritzel im
Norden von Jerusalem, denn nicht auch ein
pannonischer Ort?“ Jedenfalls wiire es eine starke Erinne-
rung daran, was ein plétzlich zur Moérdergrube geworde-
nes Pannonien sich herausgeschnitten hat aus dem eige-
nen Fleisch. Der Tisch wartete, dass der Blaurote zu
erzdhlen anfange iiber die Vertreibung der Mattersdorfer
durch die Mattersburger Mordbuben und das
Raubersg’sindel. Aber das tat er nicht. Er schien sich in
Gedanken zu versenken. So kann man das ja auch nennen,
wenn einer ins Narr’nkastl schaut.

Der iltere Jakobiner gab das bei der Wirtin beliebteste
Handzeichen. Der Siebener holte Luft. , Teschek kommt
iibrigens von . . .“ Aber da stand die brave Wirtin schon da
mit ihrem Bestellblock und fragte: ,,Tessék fiuk?“

082023

Illustrationen: Designed by macrovector/Freepik, Roseneder

Fotos: Weingenuss Burgenland/Matthias Heisler, Michael Strobl
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ZUTATEN

Ragout e 1%z kg Rehschlogel
ausgelost ® 500 g Zwiebel

® 500 g Wurzelgemiise (Karotte,
Pastinake, Sellerie) ® V4 | kréftigen
Rotwein ® 1 EL Tomatenmark

® 2 | Wildfond @ 5 EL Preiselbeer-
kompott ® 5 Wachholderbeeren

gehackt @ 0|, Salz, Pfeffer, Lorbeer

Palfyknddel ® 200 g Knédelbrot
@ 200 g Brioche gewiirfelt

® 100 g Butter ® 1 Zwiebel

® 400 g Milch ® 50 g Semmelbrosel
® 3 Eier @ Petersilie ® Salz, Pfeffer,
Muskatnuss

Zum Panieren @ 2 Eier® 150 g

Brésel ® 100 g Mehl griffig @ Ol

Rezeptvon Das
Grenadier auf Burg
Forchtenstein

R,

einem Wahrzeichen des
Burgenlandes mit traumhaftem
Fernblick, findet man das feine
Café Restaurant Grenadier. Dort
wird vieles aus der
Esterhazy’schen Landwirtschaft
und Jagd verkocht. Auch
regionale Delikatessen wie Hans
Bauers Prosciutto, Safte aus
Wiesen oder Harrer’s Eismaril-
lenknodel findet man im feinen
Men(. Dazu wahlt man aus einer
ausgesuchten Karte mit
burgenlandischen, steirischen
und niederdsterreichischen
Weinen.
restaurant-grenadier.com

08|2023

Das Rezept des Monats auf einen Blick

Rehragout mit feinem
Wurzelgemiise & Palfyknodel

Zubereitung Ragout

Den Rehschl6gel von den groben Seh-
nen und Héauten befreien und in gleich
grofle Stiicke schneiden, mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Die Zwiebeln schélen
und in kleine Wiirfeln schneiden. Das
Wurzelgemiise schilen und in ca. 1 cm
grofe Wiirfel schneiden. Ol in einem
breiten Topf erhitzen und das Fleisch
scharf anbraten, Zwiebelwiirfel beige-
ben und mit anrdsten. Tomatenmark,
Preiselbeerkompott, Wachholderbee-
ren und Lorbeer unterrithren und mit
dem Rotwein abléschen. Mit dem Wild-
fond aufgieflen und ca. 1 Stunde leicht
kocheln lassen, das Wurzelgemdiise hin-
zufiigen und eine weitere halbe Stunde
kocheln lassen; abschmecken.

Zubereitung Palfyknoédel
Briochewdirfel im Backrohr bei 150 Grad
Ober/Unterhitze goldgelb trocknen.
Zwiebeln schilen und klein wiirfeln, in
der Butter glasig diinsten und mit der
Milch aufgieflen. Knédelbrot und Bri-
oche mit allen Zutaten vermengen und
mit Salz, Pfeffer, Muskatnuss und Peter-
silie abschmecken. 12 Knodel formen
und im Salzwasser 15 Minuten kécheln
lassen. Knoédel aus dem Wasser nehmen
und abtropfen. Danach die Knodel pa-
nieren und im heiflen Ol goldgelb ba-
cken.
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PRODUKT DES MONATS

ausgewahlt von Max Stiegl

Der Herbstklassiker:
Edelkastanie

Einst mehr oder weniger als Erdapfelersatz und Starkelieferant quer durch Europa
gesammelt und gegessen, ist die Edelkastanie — oder Maroni — heute begehrter
Alleskonner in der Kiche, auf Weihnachts- und auch Bastelmarkten

erinden kommen-
den Wochen durch
die Wilder des
Glinser Gebirges
wandert, der kann
weitaus mehr Kostlichkeiten als nur
Pilze finden: Die beriihmten Edelkas-
tanien der Gegend reifen bald wieder
und warten auf motivierte Klauber.

Die Niisse schmecken, einmal ge-
rostet, verfithrerisch siify und cremig
mit einem kriftigen Aroma, das ein
wenig an frisch gebackenes Brot und
Marzipan erinnert. Jeder wilde Baum
tragt etwas andere Friichte. Manche
sind grofler, manche kleiner, einige
siifler, andere eher herb. Manche sind
schwerer, andere leichter zu schilen.
Erfahrene Kastaniensammler (oder
eben Kistenklauber, wie sie hier hei-
Ren) wissen genau, welcher Baum was
fiir Friichte tragt.

Kastanien sind nicht nur kostlich,
sondern auch sehr gesund: Im Gegen-
satz zu anderen Niissen speichern sie
ihre Energie vor allem in Form von
Starke, nicht Fett. Sie haben ziemlich
genau das gleiche Eiweif’-Fett-Protein-
Verhiltnis wie Weizen. Kastanien klau-
ben war daher frither einmal iiberle-
bensnotwendig, die Niisse waren lange
ein Grundnahrungsmittel der armen
Bevolkerung, nicht nur in den Giinser
Bergen, sondern tiberall in Europa.
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Ein Alleskonner

Sie wurden nicht nur frisch gegessen,
sondern auch getrocknet und zu Mehl
vermahlen. Zu besonderen Anlidssen
wurden sie zu Sii}speisen wie Kipferln
oder Kastanienreis verarbeitet. Bis die
Kartoffel nach Mitteleuropa kam, wa-
ren Kastanien fiir viele der wichtigste
Starkelieferant.

Frische Kastanien verderben aller-
dings schnell. Um die Friichte das
ganze Jahr iiber haltbar zu machen,
wurden sie entweder getrocknet oder
dhnlich wie Kraut vergoren: Traditio-
nell wurden sie dafiir noch in den
LIgeln®, den stacheligen Schalen, zu
Girhaufen geschlichtet - die Saure
der Milchsdurebakterien schiitzt sie.

Neu entdeckte leckere Tradition

Wann und wie genau die Kastanie ins
Burgenland und ins Giinser Gebirge ge-
I ——

ZUR PERSON

Max Stiegl, 43, lasst sich nicht gern ein-
schranken. Er verkocht alles, was ihm im
Burgenland unterkommt: das Gemiise
des Seewinkels, das Wildgefliigel des
Leithabergs, die Fische des Sees und,
wenn es sich ergibt, auch einmal Pferde-
kopf und Schilfrohr. Das hat ihm unter
anderem einen Michelin-Stern und den
Titel ,,Koch des Jahres* eingebracht.

kommen ist, ist nicht restlos geklart.
Entweder waren es bereits die Romer,
die sie hier pflanzten, oder erst ein paar
Jahrhunderte spiter franzosische Zis-
terzienser-Monche, die das Klosterma-
rienberg besuchten - seither gedeiht
sie priachtig in den Giinser Bergen.

Einst standen Kastanienbiume im
Burgenland auf jeder Streuobstwiese.
Im Herbst zogen die Bauern zudem in
die Wilder, um wilde Kastanien zu
sammeln. Mit dem Verschwinden der
alten Streuobstwiesen ist der Bestand
in den vergangenen 80 Jahren aller-
dings massiv geschrumpft. Der Verein
D’Kaestnklauba bemiiht sich um den
Erhalt der Kastanien und der mitihnen
verbundenen Tradition. Seine Mitglie-
der verkaufen nicht nur Maroni aus
Wildsammlung, sondern stellen aus ih-
nen auch allerlei verarbeitete Produkte
her. In Klostermarienberg wird aufier-
dem jedes Jahr am 26. Oktober ein gro-
Res Kastanienfest gefeiert — nach eini-
gen Jahren Corona-Pause gibt es 2023
endlich wieder ein Fest.

Im Gut Purbach verarbeiten wir die
Niisse gern zu Siif3speisen wie Maroni-
reis oder gebrannter Maronicreme,
oder wir machen eine wiirzige Suppe
daraus. Sie ist die perfekte Vorspeise fiir
ein herzhaftes Herbstmenii mit gebra-
tenem Wildgefliigel, etwa Schnepfen -
aber das ist eine andere Geschichte.

082023

Fotos: Pertramer, Lena Staal

Maronischaumsuppe &)
wie im Gut Purbach

Zutaten: @ 50 g Butter ® 250 g Kastanien, am besten vom Giinser Gebirge ® 2 Schalotten ® 250 m| Weifwein ® 500 ml Gem{ise- oder
Hithnerfond @ Salz @ Pfeffer ® Zucker ® Muskatnuss, frisch gerieben ® 150 ml Schlagobers ® 250 ml Milch ® 2 EL Olivendl ® 1 EL glatte
Petersilie, gehackt ® 125 ml Kokosmilch ® etwas Butter zum Montieren

Schalotten in Butter leicht anschwit-
zen, aber nicht zu viel Farbe nehmen
lassen. Maroni grob hacken, in die
Pfanne geben und ein paar Minuten
weiter auf niedriger Flamme rosten.
Mit Weiflwein abléschen und etwas
einkochen. Fond dazugeben und
zugedeckt bei sanfter Hitze circa

08/2023

10 Minuten kocheln. Mit Salz, Pfeffer,
1 Prise Zucker und Muskat wiirzen.

Obers, Milch und Kokosmilch
dazugeben, einmal aufkochen lassen,
mit dem Mixstab fein piirieren und
durch ein feines Sieb streichen.
Suppe nochmals aufkochen.

Mit kalten Butterwiirfeln mixen
(montieren), damit sie simiger wird.
In Schiisseln anrichten, mit dem
Petersil und einigen Maronistiicken
garnieren und servieren.

PS: Schmeckt auch kostlich mit
frischer weifler Triiffel!
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Exotischer Schatz aus dem burgenlandischen
Boden: Triiffel aus Pottsching

AB-HOF-VERKAUF: HauptstraRe 55,
7033 Pottsching, Tel: 0699/ 10 89 65 64

Sigrid Weil} ist
Genussbotschafte-
rin der Genuss
Burgenland. Fiir
den Genussblog
Burgenland reist sie
durch das ganze
Bundesland mit der Mission, alle
Aktivitaten rund um burgenldndische
Genussprodukte zu biindeln. Vom
Fischfang im Norden bis zum
Honigproduzenten im Siiden fangt
Sigi Weil} alles ein, was gut aussieht,
schmeckt, duftet und sich einfach gut
anflhlt. Fir Mein Burgenland bringt
sie in jeder Ausgabe abwechslungs-
reiche Genlisse des Landes zu Papier.

Local Exotics:

Triiffel aus Pottsching

Es braucht einen Baum, einen Pilz und einen Hund, um als Triffelztichter Erfolg zu
haben. Dass nicht nur Truffelhund Curly eine gute Nase hat, beweisen Ronald
Preissegger und Martina Loffler mit ihrem edlen Produkt , Truffel aus Pottsching®

riiffel aus Osterreich? Ein
eher seltenes Edel-Le-
bensmittel, das man viel-
mehr woanders sieht.
Und doch: Wie so vieles,
das exotisch erscheint, gedeihen Triif-
fel, genauer gesagt Burgundertriiffel,
auch ganz hervorragend in der Gegend
um Péttsching und an den Hiangen des
Leithagebirges. Das belegen auch
Wildfunde, die noch méglich sind.
Denn die Burgundertriiffel liebt
kalkhaltige und durchléssige Boden,
weswegen sie im Nordburgenland, das
auf ldngst vergangenen Korallenriffen
eines Urmeeres liegt, nicht nur als
Zuchttriiffel gut funktioniert, sondern
auch im hiesigen Wald heimisch ist.

Christbaume & Triiffel
Da Ronald Preissegger und Martina
Loffler eigentlich Christbdume ziich-
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TEXT: SIGRID WEISS/GENUSS BURGENLAND

ten, bereitete ihnen der Kalk jahre-
lang Sorgen - die Baume mdégen das
nimlich gar nicht. Dann kam die Ins-
piration: Ein Zeitungsartikel er6ffne-
te eine neue Perspektive, um die
Boden zu nutzen und Triiffel aus
Pottsching zu ziichten.

So begannen die beiden damit,
eine Ackerfliche in Waldnéhe mit ge-
impften Bdumen zu bepflanzen. Die-
se Bidume werden schon als Samen
mit den Pilzmyzelen vermischt. So-
bald der junge Baum austreibt und
Waurzeln bildet, beginnt die lebens-
lange Symbiose zwischen Baum und
Myzel. Der Baum versorgt die Triiffel
mit Photosyntheseprodukten, die
Triiffel wiederum erweitert das Wur-
zelnetzwerk und liefert ihrem Baum
vermehrt Niahrstoffe aus dem Boden,
dort ist die Sonnenenergie des Bau-
mes fiir die Triiffel lebensnotwendig.

Spiirnase Curly

Fiir das Auffinden der begehrten Spe-
zialitat aus dem Grund ist Triiffelhund
Curly, ein liebenswerter Lagotto Ro-
magnolo, verantwortlich. Nach zehn
() intensiven Trainingsjahren bei Ro-
nald Preissegger und Martina Loffler,
fand Curly die ersten schwarzen Triif-
feln. Der Beweis, dass der Plan der bei-
den aufging: Boden, Klima und Nie-
derschldge ergaben ein forderliches
Mikroklima fiir den Wirten und seinen
geschmacksintensiven ,,Parasiten®.

Ab-Hof: Triiffel und edle Produkte

In Péttsching werden sowohl Gastro-
nomen als auch Private versorgt. Ne-
ben frischen Truffeln (etwa Juli und
September) gibt es auch viele veredel-
te Produkte fiir die Vorratskammer,
z.B. Triiffelbutter, Créme briilée mit
Triiffel und geriebene Triiffel in Ol.

082023

Fotos: David Anselgruber, Martina Loffler, Birgit Machtinger

SO EINEN GENUSS
SPIELT’S NUR DA.
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o www.facebook.com/meinburgenland.at www.instagram.com/meinburgenland/

Best of Events

Fin Rickblick auf ausgewahlte Veranstaltungen der vergangenen Wochen.
QR-Code scannen und Bildergalerien anschauen! www.meinburgenland.at

FOTOS: WIBAG/HOLLUNDER, EVA MARIA KAMPER, UCHANN

Mein Burgenland -
Mein Sommer

Vielen Dank an die Leserinnen und
Leser, die uns in den letzten Wochen mit
ihren Sommerfotos aus dem Burgen-
land begeistert haben.

QR-Code scannen und alle

Bilder zum Fotowettbe-

werb ,,Mein Burgenland -

Mein Sommer“ geniefen!
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Sterz-Festival

Schloss Tabor in Neuhaus am
Klausenbach und die Kellergasse
in Purbach waren Schauplatze des
zweiten burgenlandischen
Sterz-Festivals. Egal ob klassisch
mit Bohnen oder raffiniert mit
Roten Riiben, beim Sterz-Festival
konnten sich die Besucherinnen
und Besucher durch vielerlei
Rezepturen so richtig durchkosten.

082023
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HYDRAULIK & LADETECHNIK

27. & 28. OKTOBER 2023

Eroffnung des neuen Firmenstandortes in 7423 Grafenschachen, Gewerbepark 30

Freitag & Samstag / 10 — 17 Uhr » Tage der offenen Tiir Auf Euer Kommen freut sich Familie é-’
Samstag / 11 Uhr » Frithschoppen und offizieller Festakt Dunst sowie das gesamte Team e

Dunst KFZ u. Hydraulik GmbH Zentrale: 7423 Grafenschachen Niederlassung: 8501 Lieboch, Hans-
office@dunst-hydraulik.com  Gewerbepark 30, T: 03359 200 88 Thalhammer-StraRBe 24, T: 03136 619 64




Gruselgenuss & Kulturkonsum

Wenn sich die Blatter verfarben und die Abende kiihler werden, dann steht der Herbst vor der Tir:
Halloween-Feste, Herbstmarkte und jede Menge Highlights aus dem Burgenland

TEXT: KREMSER, FUCHS

Events in Kurze

Kastanienfest

Maroni, Sturm, regionale Herbst-
Schmankerln und ein 250 Meter langer
Kastanienstrudel machen das Fest zu
einem wahren Herbst-Highlight.
8.10.2023, Burg Forchtenstein

Herbstmarkt

Bioweine, Sirup-Raritaten und mehr:
Die Schreiner-Sprosse bieten Bio-Kne-
te und selbstgemachte Kostlichkeiten,
im Hof des Biirgerhauses findet ein
Kunsthandwerksmarkt statt.

7. &8.10. 2023, Bioweingut Schreiner

Spooky Halloween Days

Zu Halloween gibt es in der Son-
nentherme wieder gruselige Geister-
bahnen, einen Eislaufplatz und ein
Kinderkarussell.

21. bis 31. 10. 2023, Sonnentherme
Lutzmannsburg

Familiendraculade

Verkleidet mit schwarzem Umhang
und gewappnet mit Taschenlampe
und Knoblauchzehen, schleicht man
sich als Abenteurer und Vampirjager
in die finstere Burg ... wenn man
sich traut.

21.10.2023, Burg Forchtenstein

Mehr Infos: www.burgenland.info.at
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Lange Nacht der Museen
7.10.2023, vielerorts

Am 7. Oktober findet die diesjahrige
»ORF Lange Nacht der Museen®
wieder in ganz Osterreich statt. Es ist
bereits das 23. Mal, dass Besucher die
Museen und Galerien im Burgenland
erkunden und das vielféltige Rah-
menprogramm fiir Menschen jeden
Alters erleben kénnen.
www.langenacht.orf.at/info

Halloween im Familypark

25. 10. bis 5. 11. 2023, Familypark
St. Margarethen

Wahrend der Halloween-Saison wird
der Park ab 11 Uhr zu einem unver-
gesslichen Erlebnis. Zum bereits 10.
Mal l[adt das Halloweenfest Mutige zu
Showacts, Kiirbis-Erlebnissen, Zau-
ber-Spektakeln und vielem mehr. Der
gesamte Park ist gruselig dekoriert,
bei einem Besuch im Haunted House
fahrt die Angst durch Mark und Bein.
www.familypark.at
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SCHAUCLUB
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St. Martins Therme & Lodge

Vor den Besuchern der hauseigene See,
dahinter die pannonische Landschaft mit
ihren Grasern und Ebenen: Es kommt einem
vor, als ware man weit gereist. Dabei liegt
die St. Martins Therme & Lodge gerade
einmal eine Autostunde von Wien entfernt.
AuRerdem bietet sie umfangreiche Freizeit-
und Erholungsmdglichkeiten: von Entspan-
nung und Badespal in der Therme iiber den
Verwohnurlaub in der Lodge bis zu Aktivpro-
grammen in der umliegenden Natur.

www.stmartins.at

Das schau-Erlebnis ist ]et
noch besser und auch dlgltale :

Herzlich willkommen bei schauvorbei.at — dem Webportal fiir die Freizeitgestaltung in Osterreichs Ostregion.
Unser Ziel ist, unseren Nutzern dabei zu helfen, ihre Freizeit optimal zu planen und zu gestalten. Ob Ausflugsziele,
Events, Lokaltipps, Gewinnspiele und Benefits im kostenlosen schau-Club oder inspirierende Storys: Wir bieten
eine Vielfalt an Informationen und Anregungen, um das Beste aus der Freizeit zu machen.

schau . in aller Kiirze: »
vorbei.at

A EVENTKALENDER

*teecee Einzigartiger Eventkalender: Wir prasentieren
eine handselektierte Auswahl an Events und
Veranstaltungen in der Region — von Ausstel-
lungen Uber Biihne bis hin zu Konzerten.

TOP-100-LOKALE

AUSFLUGSZIELE

Die besten Ausflugsziele im Osten Osterreichs: Mit
Schwerpunkt auf Wien, Niederdsterreich und Burgen-
land bieten wir unseren Nutzern eine breite Palette
an Aktivitaten und Ideen fiir den nachsten Ausflug.
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MAGAZIN

Inspirierende Storys: Unser Online- wr—
Magazin enthalt interessante
Berichte und Reportagen Uber die
schonsten Moglichkeiten der
Freizeitgestaltung.

Lokaltipps von A la Carte: Die Top-
100-Restaurants, zusammenge- B
stellt von Osterreichs fiihrendem

Magazin flr Ess- und Trinkkultur.

Ausgewahlte Empfehlungen fir

"
#

GEWINNSPIELE

E-PAPER

Hochwertiger Lesegenuss: Im Online-Kiosk

Restaurants — getestet und be-
wertet von den A la Carte-Profis.

Als Mitglied in unserer kostenlosen Vorteils-
community ,schau Club” wird das Erlebnis
auf das nachste Level gehoben, denn hier
warten Gewinnspiele, Gutscheine und mehr.

finden Nutzer zahlreiche Digital-Editionen
von Titeln wie schau, schau ins Burgenland,
schau Familie, Gute Reise, A la Carte sowie
Messe & Event.
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So sprechen Burgenldnderinnen und Burgenldnder - von Leo Szemeliker
,Dui nid schnoudan mid mia, ,Vilis ned, owa da Mensch gfreit
ih woaf$ eh, wos ih z’ doan hob!“ si.“ (,Viel ist es nicht, aber der
(,Schimpfe nicht mit mir, ich Mensch freut sich.“)

welfl ohnehin, was ich zu tun habe!*) Das Stoober Schwammerlsucher-Original
WERNER HOLLWECK (80) ob einer mageren

»~Moch ma weida, voun da Wiesa Ausbeute.

Lucka zuigt schoun a Schaua eina!“

(,Beeilen wir uns, von der Wiesener »~Ma wiad zfriah old und
Liicke zieht schon eine Hagelfront @ zschpout gscheit.”

herein!*) (,Man wird zu friih alt und zu

FRANZ GEISSLER (73), ,Wia xogt“-Stammle-
ser und Mundartautor aus Mattersburg, der
diesmal gleich mit zwei zur Jahreszeit
passenden Spriichen vertreten ist.

spdt gescheit.”)

Hianzisch-Experte HANS H. PFIFF (73)
(Riedlingsdorf/Pinkafeld) auf seiner Website
mundart-burgenland.at

Liebe Leser! Wenn auch Sie vorstellen wollen, wie man in lhrer Gemeinde spricht, senden Sie
bitte einen Satz in Ihrer Sprache oder Ihrem Dialekt an redaktion@meinburgenland.at
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KOLUMNE

Jakob Perschy
Perschys
Perspektiven

Nein, eigentlich will ich hier
und jetzt gar kein Wortspiel
uber die , Lesezeit“ bemiihen.
Weil das schon so oft gemacht
worden ist. Allerdings kann
man da als Burgenlidnder, Bi-
bliothekar und Literat gar
nicht vorbei, einerseits die
Zeit des Weinlesens, das jetzt
im Groflen und Ganzen abge-
schlossenist, und andererseits
die Zeit des Biicherlesens, die
zumindest fiir mich niemals
abgeschlossen ist. Wihrend
der Weinlese kriegten die Kin-
der frither einen sogenannten
,Leser-Raumii“ rund um den
Mund, eine pickerte Schmutz-
kruste, verursacht von den in
Unmengen verzehrten Wein-
trauben und Schmalzbroten.
Von manchen Biichern kann
man so einen , Leser-Raumii®
auch im Hirn kriegen, denn
manche Biicher sind ganz
schon pickig und schmalzig,
aber die kommen in dieser Ko-
lumne nicht vor. Hier werden
nur gute Biicher empfohlen.
Etwa, zum Thema passend:
_Weinbriuche in Osterreich®,
ein so aufschlussreicher wie
reich bebilderter Band, ver-
fasst von dem Sieggrabener
Autor Johann Werfring, der
aufzeigt, wie die Welt des
Weins, seine Erzeugung und
sein Genuss, mehr oder weni-
ger sichtbar von zum Teil sehr
alten Ritualen umrankt ist.
Erschienen im burgenlandi-
schen Verlag Lex Liszt.

Jakob Perschy ist Landesbibliothekar
und Literat
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mehr wien zum leben.

mehr unterhaltung.

bis Janner 2024

ROCK ME AMADEUS
ab 07. Oktober 2023

PHANTOM DER OPER
ab Friihjahr 2024

Raimund Theater
Ronacher

Raimund Theater

Die VBW bietet Musiktheater X
der Extraklasse. >*

Nb VEREINIGTE
w BUHNEN

WIEN
bieten die Auffihrungen der Vereinigten Biihnen Wien. Das Wien Holding-

Unternehmen bringt die besten Musicalproduktionen auf die Biihnen des s
Raimund Theater und Ronacher. Tickets unter www.wien-ticket.at. 58885

www.wienholding.at 0 @ @ 6

Historische Hauser, imposante Kostiime, auBergew6hnliche Biihnenbilder
und Musical-Hits mit Ohrwurmpotenzial: Das alles und noch viel mehr

wien-ticket.at

GGK MULLENLOWE




Raiffe sen Burgenland
NACHHALTIGKEITSINITIATIVE

ERNEUERBARE ENERGIE
UM HAPPY-PREIS.
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